8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

17.02.- 21.02.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Montag Cannelloni mit Rindfleischfillung
Diensta Geschmorte Schweinebackchen mit Krauterjus,
=IENSLag Langkornreis und zweierlei Rubli

Pouletschenkel mit Paprikasauce, Tagliatelle und
Mittwoch gebratene Zucchetti
Donnersta Gebratenes ASC Forellenfilet (IT) "Luzerner Art"
=onnerstag mit Salzkartoffeln und Blattspinat
Freita Rotes Truthahncurry mit Koriander, Mischgemise
CrEras und Basmatireis

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei s glutenfrei
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Vegi-Buffet

Montag > Ratatouille @ 6%
> Gebratene Aubergine @6 %
> Veganes Gehacktes @6 %
> Paniertes Sellerieschnitzel (27
> Risotto =
> Gerdstete Spitzparika @6 %

Dienstag > Randen Falafel @6 %=
> Veganes Moussaka @6 %~
> Pastinaken @6 S
> Wok-Gemiise @6 %
> Rahmspinat =
> Krauterjus O =

Mittwoch  |> Gebratener Tofu @6 %
> Wirsing mit Tomatenwiirfel @ 6%
> Schwarzwurzel @6 >
> Kartoffel Galetten =
> Quorn-Schnitzel 6 =
> Paprikasauce =

Donnerstag |> Pak Choi @6 s
> Reisnudeln mit Sesam @6 %
> Gelbes Gemiisecurry @6 %
> Bohneneintopf @6
> Salzkartoffeln @6 %
> Polenta @6 %

Freitag > Bulgur @65
> Gefllte Peperoni =
> Krautstiel a al créme =
> Beyond Burger @6 %
> Gebratener Brokkoli =
> Halloumi =




