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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

25.11.-29.11.2024
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller
Monta MSC-Schlemmerfilet Bordelaise (US) mit
Omag Dampfkartoffeln und Kefen
Diensta Rindsbraten mit griiner Pfeffer-Sauce,
=lenstag Salzkartoffeln und Sauerkraut
Mittwoch Spaghetti Carbonara
Donnersta Rindsgeschnetzeltes mit Urbrau-Jus, Gnocchi und
—OnNErstag gedampften Tomaten
Freita Gebratene Pouletbrust mit Krauter-Rahmsauce,
rreftag Polenta Taler und Brokkoli

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan 9 laktosefrei s glutenfrei
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Vegi-Buffet

Montag > Kefen @6 %
> Krautstiel a la créme =
> Couscous @6
> Blumenkohl @6%
> Planted Geschnetzeltes @6
> Griines Gemiisecurry @6 %
Dienstag > Brokkoli @ 6%
> Gebratene Peperonistreifen @6 %
> UrDinkel Pasta @6
> Veganes Hackfleisch @6 %
> Geschmorte Tomaten @6 %
> Capuns mit Gemusefillung =
Mittwoch  [> Griine Bohnen @ 6%
> Peperonata 6%
> Zweierlei Riebli @ 6 =
> Bulgur @6 S
> Samosa mit Gemusefullung
> Zucchetti @ 6=
Donnerstag |> Schwarzwurzel provengal @6 %
> Auberginenwiirfel @6 %
> Maultaschen mit Gemiusefullung
> Tofuragout @65
> Romanesco @65
> Gemiise-Jus @6
Freitag > Blattspinat @ 6%
> Suisskartoffel Falafel @6
> Pak Choi @ 6%
> Gebratene Gotthard-Bio-Pilze @ 6%
> Erbsen @65
> Mariniertes Quorn-Schnitzel 6 <




