8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

28.10.-01.11.2024
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Monta Meatballs vom Rind mit Tzatziki, Bulgur und
Omag Brokkoli
Diensta Gebratenes MSC Wolsbarschfilet (GR) mit Reis,
—Ienstag Limetten-Sauce und Peperoniwiirfel

Cordon Bleu vom Schwein mit Bratkartoffeln und
Mittwoch Zucchetti
Donnersta Piccata vom Poulet mit Tomaten-Sauce, Couscous
=Onnersiag und Auberginen-Ragout
Freita Mensa geschlossen
Crefas "Allerheiligen"

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan 9 laktosefrei s glutenfrei
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Vegi-Buffet

Montag > Kohlrabi-Stdbchen @6 %
> Kroketten @6
> Ofengemiise @ 6 %
> Kasekuchen
> Fenchel provencal @6 <
> Vegi Balls
Dienstag > Wirsing @6 %<
> Friihlingsrollen mit Sweet-Chilli-Sauce
> Kefen @6 %
> Gem{use Schnitzel
> Dampfkartoffeln @6 %
> Limetten-Sauce -
Mittwoch  |> Blumenkohl @ 6 <
> Spinat Falafel mit Minz-Dipp
> Schwarzwurzel @6 %
> Griine Bohnen @ 6 =
> Gebratenes Wok-Gemiise @ 6 %
> Marinirtes Quorn Schnitzel & %
Donnerstag |> Gebratene Lauchstreifen @6 %=
> Geschmorte Spitzpaprika @6 %
> Pastinaken @6 %
> Planted Geschnetzeltes @6
> Tomaten-Sauce o
> Gebratener Halloumi -
Freitag

Mensa geschlossen
"Allerheiligen"




