8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

20.05.- 24.05.2024
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller
Mont Mensa geschlossen
— "Pfingstmontag"
Diensta Paniertes MSC Dorschfilet (NLD) mit Sauce Tartar
=IENstag Gersotto und Kohlrabi

Blatterteig Pastetli mit Kalbfleisch-Fullung, Reis

Mittwoch und Blattspinat
Donnersta Rindsgeschnetzeltes mit Tavola Rosso Jus,
=onnerstag Gnocchis und gedampften Tomaten
Freitag Spaghetti Carbonara

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Sdmtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei s glutenfrei
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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

20.05.- 24.05.2024

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag Mensa geschlossen
"Pfingstmontag"
Dienstag > Federkohl @6 %>
> Linsen Curry @6 %
> Bohnen @65
> Couscous @6
> Beyond Burger @6 %=
> Pfeffer-Sauce fr
Mittwoch  |> Bulgur @6
> Samosa mit Gemuse
> Pak-Choi Q6
> Gebratene Peperonistreifen @6 S
> Mini Pastetli
> Gotthard-Bio-Pilzragout =
Donnerstag |> Gersauer Kasekuchen
> Mediterrane Rollgerste @6
> Kefen Q6 S
> Artischocken mit Krauterol @6 S
> Randen mit Honig und Thymian 6 =
> Zucchetti @6 S
Freitag > Kidney Bohnen @6 %
> Fenchel provencal @6 S
> Auberginen @6 %
> Ebly @6
> Zweierlei Riibli @6 S
> Lauchgemiise @6 %




