
Menuplan

24.03.- 28.03.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis für Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Montag
Ravioli mit Frischkäsefüllung, Zitronensauce und 

grünem Spargel

Dienstag
Paniertes Schweineschnitzel mit 

Ofensüsskartoffel und geschmortem Fenchel

Rindfleischvogel mit Schmorsauce, Polenta und 

Kefen 

Donnerstag
MSC Zander (EST) mit Tatarsauce, Bratkartoffeln 

und Bohnen 

Freitag
Gebratene Pouletbrust mit Gotthard-Bio-

Pilzsauce, Tagliatelle und Romanesco

vegan                                        laktosefrei                                 glutenfrei 

Unsere Fische und Meeresfrüchte sind MSC/ASC zertifiziert. Sämtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz. 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden auf Anfrage.

Mittwoch



Menuplan

24.03.- 28.03.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis für Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet
Montag > Risotto

> Tofu Piccata 

> Zucchetti

> Spitzkohl mit Kümmel

> Gebackene Peperoni

> Grüner Spargel

Dienstag > Gemüse Stroganoff 

> Bulgur

> Rotkraut

> Wirsing a la créme

> Brokkoli

> Pastinaken

Mittwoch > Quorn-Geschnetzeltes mit Paprikasauce

> Gnocchis

> Blumenkohl

> Kohlrabi

> Asia Mischgemüse

> Gemüse-Schnitzel

Donnerstag > Gebratene Peperonistreifen

> Gemüse-Strudel

> Farfalle

> Pikante Tomatensauce

> Ofengemüse

> Blumenkohl-Käseschnitzel

Freitag > Glasierte Rüebli

> Gefüllte Tomate

> Peperonata 

> Gebackene Champignons

> Maultaschen mit Gemüsefüllung

> Gotthard-Bio-Pilzragout


