8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

24.03.- 28.03.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Monta Ravioli mit Frischkasefullung, Zitronensauce und
~omas griinem Spargel
Diensta Paniertes Schweineschnitzel mit
=ENsag Ofenslisskartoffel und geschmortem Fenchel

Rindfleischvogel mit Schmorsauce, Polenta und
Mittwoch Kefen
Donnhersta MSC Zander (EST) mit Tatarsauce, Bratkartoffeln

und Bohnen

Freita Gebratene Pouletbrust mit Gotthard-Bio-
rrefag Pilzsauce, Tagliatelle und Romanesco

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei 52 glutenfrei
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24.03.- 28.03.2025

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag > Risotto

> Tofu Piccata ;

> Zucchetti @95

> Spitzkohl mit Kimmel @ G

> Gebackene Peperoni @6

> Griiner Spargel @5
Dienstag > Gemduse Stroganoff

> Bulgur @6

> Rotkraut @ 6 %

> Wirsing a la créme :

> Brokkoli @6

> Pastinaken @G
Mittwoch > Quorn-Geschnetzeltes mit Paprikasauce (2]

> Gnocchis

> Blumenkohl @6

> Kohlrabi @6

> Asia Mischgem{ise @5

> Gemuse-Schnitzel @6
Donnerstag |> Gebratene Peperonistreifen @6

> Gemuse-Strudel

> Farfalle L27

> Pikante Tomatensauce @ 6 ¢

> Ofengemiise @ 6 =

> Blumenkohl-Kaseschnitzel
Freitag > Glasierte Riiebli @6

> Geflllte Tomate

> Peperonata @ G

> Gebackene Champignons @O &

> Maultaschen mit Gemusefullung
> Gotthard-Bio-Pilzragout




